KOPFINGER GASTRONOMIE & HOTELLERIE

BETRIEBSHYGIENE

Unsere Gesamtldsungen
fur Gastronomie und
otellerie.

Gaste verdienen Respekt und Aufmerksamkeit in allen
Belangen. Hygiene kommmt dabei eine wichtige Rolle zu:

Sie sichert Gesundheit, erzeugt Atmosphare und verschafft
persdnliches Wohlbefinden. Unseren Kundinnen und
Kunden in Gastronomie und Hotellerie bieten wir daher
Gesamtldésungen an, die samtliche Bereiche der Betriebs-
hygiene in hdchster Qualitat abdecken.

GESCHIRR- & GLASERWASCHE

FlUssigreiniger, Pulverreiniger und Glanztrockner aus bester
Produktion sichern glanzende Ergebnisse, eine wirtschaftli-
che und umweltschonende Reinigung sowie die Werterhal-
tung lhrer Spulmaschinen. In unserem breiten Sortiment
finden Sie auch unsere Eigenmarke .

In ihr steckt die Erfahrung aus Jahrzehnten. Sie bietet hohe
Qualitat zu einem guten Preis. Unsere Dosiertechnik ist perfekt auf alle unsere Produkte abgestimmit.
Durch die jahrzehntelange Zusammenarbeit mit GroBklichenausstattern kénnen wir Ihnen leistungs-
starke gewerbliche Spulmaschinen zu Top-Konditionen vermitteln.

HYGIENE IST
EINE FRAGE DES
RESPEKTS.

KUCHENHYGIENE / HACCP

Wir sind in der Klche zu Hause und kennen alle Erfordernisse im hygienischen Umgang mit Lebens-
mitteln. Unsere professionellen Reiniger, Desinfektionsmittel, Reinigungspapiere und praktischen
Spendersysteme schitzen die Gesundheit aller Beteiligten. So erleichtern wir Innen die Einhaltung der
gesetzlichen Richtlinien, die unter dem Begriff HACCP (engl. AbkUrzung fur hazard analysis and
critical control points / Gefahrenanalyse und kritische Kontrollpunkte) zusammengefasst sind.

SANITARHYGIENE & SPENDER

Ein schdén gestalteter und jederzeit perfekt gepfl egter Sanitarbereich ist der wichtigste Gradmesser
fUr Hygiene und ein Signal an die Besucher. Wir fUhren ausschliellich Systeme namhafter Hersteller,
verbrauchsparend durch kontrollierte Entnahme und asthetisch im Design. Um genau auf lhre
Ansprlche eingehen zu kénnen, bieten wir unterschiedliche Qualitaten an, abgestimmt auf Ihre
Besucherfrequenz, optischen Anforderungen und auf das gewlnschte Preis/Leistungsverhaltnis.

Mehr Informationen auf der ndchsten Seite.
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KOPFINGER GASTRONOMIE & HOTELLERIE

BETRIEBSHYGIENE

OBJEKTHYGIENE

Wo Menschen zusammenkommen, sind Sauberkeit und
Hygiene ein Muss. Professionelle Reinigungsarbeit sichert
Gesundheit, sorgt fUr ein gepflegtes Ambiente und erhalt
den Wert lhrer Einrichtung. Verschiedene Oberflachen und
Materialien verlangen Umsicht bei Auswahl und Anwendung
der Reiniger. Unsere Beratung erspart Ihnen Beschadigun-
gen und Kosten. Wir haben fur jedes Objekt die richtigen
Produkte und effiziente Dosierhilfen fUr eine korrekte und
sparsame Anwendung.

HYGIENE IST

EINE FRAGE DES .
RESPEKTS. REINIGUNGSZUBEHOR

Es sind die kleinen Dinge, die Routineprozesse - wie all-
tagliche Reinigungsaufgaben - leichter und effizienter von
der Hand gehen lassen: ein Mikrofasermopp, schonende
Spezial-Scheuerschwamme fur wertvolle Oberflachen, passende Abfallsdcke, Einweghandschuhe etc.
Unser Sortiment deckt alle Hygiene-Erfordernisse lUckenlos ab - vom passenden Tuch bis zur profes-
sionellen Bodenreinigungsmaschine.

REINIGUNGSPAPIERE

Ob in der Klche, im Gastezimmer oder im streng steril gehaltenen Reinraum - in unserem Sortiment
gibt es fUr jeden Einsatzort und jede Anforderung das richtige Reinigungspapier: saugstark, strapa-
zierfahig, fusselfrei, verbrauchsparend durch optimale Entnahmespender etc.

WASCHEHYGIENE

Schéne, saubere, weiche Textilien sind ein wesentlicher Wohlfuhlfaktor. Deshalb fUhren wir hoch-
effiziente Waschewaschmittel, sowohl fur Haushalts- als auch gewerbliche Waschmaschinen. Unser
bewahrtes FlUssigkomponentensystem samt modernster Dosieranlage erhéht die Effi zienz lhrer
gewerblichen Waschmaschine. Unsere Produkte sichern beste Reinigungsergebnisse, maximale
Schonung und Verlangerung der Lebensdauer lhrer Textilien sowie eine Reduktion des Wasser- und
Energieverbrauchs.

TISCHKULTUR

Ein schén gedeckter Tisch ist die optische Ouvertlre zu einer gediegenen Mahlzeit. Wir bieten Ihnen
eine grofe Auswahl an Servietten und Kerzen. Dabei reicht unser Sortiment von Premium-Tischkrea-
tionen bis zur funktionellen, einfarbigen Zellstoff-Serviette - wahlweise bedruckt mit Threm Logo.

ZUBEHOR FUR LEBENSMITTELVERARBEITENDE BETRIEBE

Profis setzen in jedem Detail auf Qualitat. Wir kdnnen Sie auch mit umweltfreundlichem Einweg-
Geschirr, Frischhaltefolie, Aluminiumfolie, Backpapier, Einwegschlrzen und ahnlichem Klchenbedarf
verlasslich beliefern.

Kopfinger Betriebshygiene, Iglaseegasse 72, 1190 Wien, Osterreich | Telefon: +43 (0)1 320 85 62

hygiene@kopfinger.at | www.kopfinger.at




